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l.- DISPOSICIONES
GENERALES

Consejerfa de Sanidad

Decreto 52/2002, de 23-04-2002,
de Entidades Formadoras de
Manipuladores de Alimentos.

La Constitucién Espafiola, en su
articulo 43, reconoce el derecho a la
proteccién de la salud, atribuyendo a
los poderes publicos la competencia
para organizar y tutelar la salud publi-
ca a través de medidas preventivas y
de las prestaciones y servicios necesa-
rios y, en su ariculo 51.1, impone a
tales poderes el deber de garantizar la
defensa de los consumidores y usua-
rios, protegiendo, entre otros aspectos,
la salud de los mismos.

Por su parie, el Estatutc de Autonomia
de Castilla La Mancha establece su
articulo 32 que es competencia de la
Junta de Comunidades el desarrolic
legislativo y la ejecucidn en materia de
sanidad e higiene, promecién, preven-
ci6én y restauracion de la salud.

Asimismo, la Ley 8/2000, de 30 de
noviembre, de Ordenacién Sanitaria de
Castilla-La Mancha, reccge en el
articulo 27.2, entre las funciones que
realiza el sistema sanitario, la preven-
cién de riesgos para la salud derivados
de una inadecuada manipulacién de
alimentos. Y el articulo 30.2 exige la
autorizacién y registro de empresas
con especial incidencia en la salud
humana.

Con fecha 25 de febrero del 2000, se
publicé el Real Decreto 202/2000, de
11 de febrero, por el que se establecen
ias normas relativas a los manipulado-
res de alimentos, entre las que figuran
las referidas al desarrollo, aprobacion
y control de los pregramas de forma-
cién, asi como el reconocimiento de
los cursos o actividades que hayan
sido impartidos a los manipuladeres de
alimentos en centros y escuelas de for-
macién profesional o educacional reco-
nocidos por organismos oficiales.

Visto lo cual se hace necesario esta-
blecer un marco normativo, en el &mbi-
to de nuestra Comunidad Auténoma, a
fin de dar respuesta a las funciones
que se encomiendan a esta Consejeria
como 6rgano competente en los asun-
tos mencionados.

En su virtud, a propuesta de la Conse-
jerfa de Sanidad, oidas las entidades y
organizacicnes afectadas, de acuerdo
con el Consejo Consultivo de Castilla-
La Mancha y previa deliberacion del
Consejo de Gobierno en su  reunién
de 23 de abril de 2002,

Dispongo:
Articulo 1.- Objeto.

1.- El presente Decreto tiene por obje-
to regular la autorizacién de empresas
alimentarias y entidades formadoras
con capacidad para impartir formacién
en el drea de los manipuladores de ali-
mentes en la Comunidad Autdnoma de
Castilla La Mancha, asi como crear el
Registro en el que quedaran inscritas
dichas empresas y entidades autoriza-
das.

2.- Se regula igualmente la solicitud
del reconocimiento de la formacién en
los casos de centros o escuelas de for-
macién profesional o educacicnal.

Articulo 2.- Ambito de Aplicacion.

La presente disposicién sera de aplica-
cibn a:

a) Las personas naturales o juridicas,
publicas o privadas, que pretendan
desarroltar e impartir programas de for-
macién en materia de higiene alimen-
taria para manipuladores de alimentos,
que presten servicios en estableci-
mientos ubicados en el territorio de la
Comunidad Auténoma de Castilla La
Mancha.

b) Las empresas del sector alimentario
de Castilla La Mancha que formen, por
si mismas, a sus trabajadores en
materia de higiene alimentaria.

Articulo 3.- Entidades formadoras.

A los efectos del presente Decreto se
entendera por Entidades formadoras
aquellas empresas o entidades autori-
zadas para desarrollar e impartir pro-
gramas de formacién de manipulado-
res de alimentos.

Articuto 4.- Requisitos de las empresas
alimentarias y entidades formadoras.

1.- Las empresas alimentarias y las
entidades formadoras que deseen
impartir programas de formacién en
materia de manipuladores de alimen-
tos deberan cumplir los siguientes
requisitos:

a) Tener un responsable de la forma-
cién, el cual debera ser un titulado
superior con formacion especifica en
higiene y sanidad de los alimentos.

b) Disponer de medios audiovisuales,
locales adecuados y accesibles, recur-
508, técnicas pedagdgicas y sistemas
de evaluacién para la adecuada ejecu-
cién de los programas de formacion.

c) Elaborar programas de formacion
que incluyan los contenidos de mate-
rias comunes y especificas contem-
pladas en el Anexo 12, sobre las que
se pretenda impartir formacién.

2.- Las empresas alimentarias garanti-
zardn que sus manipuladeres de ali-
mentos hayan adquirido una formacién
adecuada y especifica en higiene y
sanidad de los alimentos, de acuerdo
con su actividad laboral.

Articulo 5.- Autorizacion.

1.- Todas las empresas alimeniarias y
entidades formadoras que, en el 4mbi-
to de la Comunidad Auténoma de Cas-
tilla La Mancha, pretendan desarrollar
programas de formacién de manipula- -
deres de alimentos, deberan formalizar
su solicitud mediante la cumplimenta-
cién del modelo de instancia que figu-
ra en el Anexo 2° de este Decreto. La
presentacién podrd realizarse en los
registros de las Delegaciones Provin-
ciales de Sanidad conforme a lo pre-
visto en el articulo 38.4 de la Ley
30/1992, de 26 de noviembre, de Régi-
men Juridico de las Administraciones
Publicas y del Procedimiento Adminis-
trativo Comun.

2.- Documentacién que debe acom-
padiar a la solicitud:

a) Documentacién acreditativa de la
titulaci6n y experiencia del responsa-
ble de formacién asi como del resto
del personal docente.

b) Material didéctico que desarrclle el
programa de formacion .

¢} Memoria descriptiva de la actividad
formativa que incluird: Descripcidn del
método pedagdgico, sistemas de eva-
luacidn y duracién de la actividad for-
mativa, que en ningin caso serd infe-
ricr a 5 horas para las ensefianzas
comunes y 5 para las especificas de
cada sector de actividad.

Articulo 6.- Resolucién.

1.- La Delegacion Provincial de la Con-
sejeria de Sanidad verificara la solici-
tud y los documentos que le acom-
pafian. En el supuesto de que en los
mismaos se observaran faltas u omisio-
nes, se requerira al interesado para
que, en el plazo de diez dias desde la
recepcidn del requerimiento, subsane
dichas faltas o acompafie los docu-
mentos preceptivos, indicdndole que si
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asi no lo hiciera se le tendra por desis-
tido en su peticién archivandose sin
mas tramite, con los efectos que se
establecen en el articulo 42.1 de la Ley
30/1992, de 26 de noviembre, anterior-
mente citada.

2.- Una vez completada la solicitud y
documentacién antedichas, técnicos
competentes designados por la Dele-
gacién Provincial de Sanidad podran
efectuar una visita de inspeccién a la
empresa o entidad solicitante para
comprobar la adecuacién de los docu-
mentos apcrtados, elaborando un
informe técnico sobre el resultado de
dicha inspeccion.

3.- La autorizacion se otorgara o dene-
gard por reselucion del Titular de la
Delegacién Provincial correspondiente
de la Consejeria de Sanidad, a la vista
de la documentacién aportada y del
informe técnico. Dicha resolucion
debera ser notificada en un plazo no
superior a tres meses desde la fecha
en gue la solicitud haya tenido entrada

en dicho departamento. Transcurride -

dicho plazo sin que haya recaido reso-
lucién expresa, la solicitud se enten-
dera estimada.

4.- La convalidacién de las autorizacio-
nes concedidas por otras Comunida-
des Auténomas serd automatica con la
sola presentacién de dicha autoriza-
cién ante el Organo de la Consejeria
competente en materia de manipula-
cidn de alimentos. No obstante, estas
empresas alimentarias y entidades for-
madoras deberdn atenerse en cuanto
al desarrollo de los programas de for-
macién a lo recogido en el presente
Decreto.

Articulo 7.- Validez y renovacién.

1.- La autorizacién se otorgara por un
periode de cinco afios.

2.- La renovacién debera solicitarse en
el tltimo trimestre del periodo de vali-
dez, siguiéndose el mismo procedi-
miento que para ia solicitud de autori-
zacién inicial. La autorizacion se
entenderd prorrogada hasta tanto
recaiga resolucién expresa sobre la
renovacién o se entienda estimada por
silencio administrativo.

3.- Si en el pericdo previsto en el apar-
tade anterior no se hubiera presentado
solicitud de renovacién, la autorizacién
se entenderd caducada.

Articulo 8.- Modificacién de las condi-
ciones.

1.- Cualquier maodificacion sobre los
aspectos o condiciones organizativas,

administrativas, técnicas o de otra
clase, que hayan sido tomadas en con-
sideracion a la hora de autorizar una
empresa alimentaria o entidad forma-
dora para impartir formacién a manipu-
ladores de alimentos, deberd ponerse
en conccimiento de la Delegacion Pro-
vincial de la Consejeria de Sanidad en
el plazo de treinta dias desde que se
hubiera producido la medificacion.

2.- Si las modificaciones afectaran a
las condiciones que hicieron posible la
autorizacion, la Administracion, en el
plazo de dos meses desde la recep-
cién de la comunicacién, podra iniciar
el procedimiento de revocacién previa
instruccion del expediente.

Articulo 9.- Convalidacién de forma-
¢ién en higiene alimentaria.

1.- De acuerdo con lo especificado en
el articulo 4°, apartado 5, del Real
Decreto 202/2000, los centros y escue-
las de formacién profesional o educa-
cional, pivblicos o privados, podran
solicitar, que los cursos o actividades
que hayan impartido a los manipula-
dores de alimentos sean reconocidos
a efecto de formacidn en higiene ali-
mentaria, siempre segin lo regulado
en la mencionada norma.

A tal fin deberan formalizar la solicitud
gue se incluye comc Anexo 32 al pre-
sente Decreto. )

2.- La resolucion se notificard en el
plazo de 3 meses, por la Delegacién
Provincial de la Consejeria de Sanidad
donde radique el centro que solicite la
autorizacién o por el Organo de la
Consejeria competente en materia de
manipulacién de alimentos, si el cen-
tro estad ubicado fuera del ambito terri-
torial de Castilla-La Mancha. Si en
dicho plazo no se hubiera dictado
resolucién expresa, se entendera esti-
mada la solicitud.

Articulo 10.- Acreditacion.

1.- Los trabajadores que reciban for-
macion de las empresas alimentarias o
entidades formadoras conforme a lo
previsto en esle Decreto, recibiran de
las mismas un documento acreditativo
de dicha formacién, el cual se ajustara
en cuanto a su contenido al previsto en
el Anexo 4° de este Decreto: Una
copia de este documento deberd obrar
en los archivos y registros del Plan de
andlisis de peligros y puntos de control
criticos o de las Gulias de Practicas
Correctas de Higiene del estableci-
miento donde trabajan los manipulado-
res. En cualquier caso deberd quedar

archivada por la empresa o entidad
formadora, a disposicion de los Servi-
cios de Inspeccién y Control.

2.- La acreditacion de la formacioén en
los casos de manipuladores de ali-
mentos lendrd validez indefinida.

Los empresarios asumen la responsa-
bilidad de la formacién continuada de
sus trabajadores y deberan realizar
una revision y actualizacion de sus
conocimientos en esta materia cuando
existan cambics tecnolégicos, estruc-
turales o de produccién; en cualquier
caso, dicha revision y actualizacién se
efectuara al menos cada cinco afios.

Al margen de lo expuesto, y con inde-
pendencia del tiempo transcurrido
desde la ultima formacién, los Servi-
cios de Control Oficial podran exigir la
acreditacion de un nuevo ciclo de for-
macién para aquellos manipuladores
en los que, iras la oportuna verifica-
cién, se demuestre la insuficiencia de

-1a formacién recibida. En estos cascs,

y dentro de las actuaciones normales
de control del establecimiento, se noti-
ficard al responsable del mismo, dén-
dose un tiempo limite para ello y tras-
ladando mientras tanto al manipulador
a otro puesto de trabajo que no conlle-
ve riesgo para la salud pablica.

Articulo 11.- Memoria.
Las empresas alimeniarias o entidades
formadoras deberan presentar, con
periodicidad anual, al Organo de la
Consejerfa competente en materia de
manipulacién de alimentos una memao-
ria de las actividades realizadas que
contendra la informacién siguiente:
Nimero de cursos realizados en cada
sector de actividad, relacidn. de alum-
nos asistentes a cada curso, con indi-
cacién de si ha superado la prueba de
evaluacién y la empresa donde traba-
ja.

Articulo 12.- Registro.

1.- Se crea en Castilla-La Mancha el
Registro de empresas alimentarias y
entidades formadoras autorizadas para
impartir formacién a manipuladores de
alimentos.

El registro contendra los siguientes
datos:

a) Identificacidn del titular o responsa-
ble de la empresa alimentario o enti-
dad formadora: Nombre o razén social,
CIF, domicilio y teléfono.

b} Identificacion de la empresa alimen-
taria o entidad formadora: Ntmero de
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Registro, denominacién de la entidad,
direccion y teléfono.

2.- La gestién del Registro se realizara
por el Organo de la Consejeria com-
petente en materia de manipulacion de
alimentos.

3.- Las inscripciones en el Registro se
practicaran de oficio tras la concesién
de las autorizaciones.

4 - Las Delegaciones Provinciales
remitiran al Organo de la Consejeria
competente en materia de manipula-
cién de alimentos copia de las resolu-
ciones que dicten autorizando a las
empresas alimentarias y entidades for-
madoras, con el objeto de que sean
inscritos en el Registro previsto en
este articulo. Asimismo comunicaran
las modificaciones de los datos de las
empresas y entidades formadoras que
deban figurar en el Registro y la cadu-
cidad de las autorizaciones.

Articulo 13.- Control, inspecciones y
sanciones. ‘

1.- El contrel y la inspeccion del cum-
plimiento de las normas establecidas
correspanderd al Organo de la Conse-
jeria competente en materia de mani-
pulacién de alimentos.

2.- La carencia de autorizaciones por
las empresas alimentarias o entidades
formadoras o el incumplimiento de los
requisitos que en las mismas se esta-
blezca, supondra la suspension provi-
sional o la prohibicién de las activida-
des autorizadas con los efectos previs-
" tos en el articulo 37 de la Ley General
de Sanidad.

3.- Las infracciones a lo dispuesto en
el presente Decreto seran sancionadas
con arreglo a lo establecido en la Sec-
cién 42 del Capituio lll del Tiulo V de
la Ley 8/2000, de 30 de noviembre, de
Ordenacién Sanitaria de Castilla-La
Mancha.

Para la imposicién de tas sanciones,
se seguird el procedimiente sanciona-
dor establecido en la normativa vigen-
te.

Disposicién transitoria:

Durante un afio a partir de la publica-
cién del presente Decreto, los Servi-
cios Veterinarios Oficiales podran
sequir impartiendo los programas de
formacién a los trabajadores de aque-
llas empresas del sector alimentario
que no tengan f4cil acceso a la forma-
cién impartida por las empresas ali-
mentarias y entidades formadoras con-
forme a lo previsto en este Decreto.

Disposicién Derogatoria:

Queda derogado el Decreto 106/1986,
de 7 de octubre, por el que se aprueba
el Reglamento de manipuladores de
alimentos en Castilla La Mancha, y su
modificacién por el Decreto 92/1990,
de 24 de julio . :

Disposiciones Finales:

Primera:

Se faculia al titular de la Consejeria de
Sanidad para desarrollar lo dispuesto
en este Decreto. .

Segunda:

El presente Decreto entrari en vigor al
mes de su publicacién en el Diario Ofi-

cial de Castilla la Mancha.

Toledo, a 23 de abril de 2002
JOSE BONO MARTINEZ

El Consejero de Sanidad
FERNANDQO LAMATA COTANDA

Anexo 12
Programas de Formacién

'1.- Ensefianzas comunes (Obligato-

rias):

Estas ensefianzas se impartiran a tedo
tipo de manipuladores de alimentos y
versaran sobre las siguienies materias:

a) Calidad alimentaria: Criterios de
apreciacion.

b)Alteracién de los alimentos. Signos
de deterioro de los alimentos: De ori-
gen animal (carnes, pescados...) y de
origen vegetal (frutas, verduras...)

c) Manipulacién higiénica de los ali-
mentos. La cadena alimentaria: Ori-
gen, transformacién, tratamiento térmi-

co, descongelacién..., almacenamien-
to, tiempo de permanencia, Distribu-
cién y consumo.

d) Locales: Estructura y aditamentos
internos, instalaciones y salas: proyec-
to y distribucidn, iluminacidn y ventila-
cién, y limpieza y desinfeccidn.

e) Utillaje: Limpieza y desinfeccién.

f) Higiene perscnal: Aseo
personal,habitos higiénicos (fumar,
comer...}, y estado de salud.

g) Informacion sobre el producto:
Identificacion del lote, etiquetado e
informacién al consumidor.

h) Higiene alimentaria: Microorganis-
mos en los alimentos, fuentes de con-
taminacidn, infecciones alimentarias
por parésitos; bacterias, hongos,
virus..., intoxicaciones alimentarias,
por toxinas microbianas, por ingestién
de pescados o alimentos téxicos, y
toxiinfecciones alimentarias.

i) Conservacidn de los alimentos:
Métodos fisicos: Frio, calor, deseca-
cién-liofilizacién, radiaciones; métodos
quimicos: Sal, azucares, curado, ahu-
mado, conservanies, acidificantes...;
envasado: Requisitos de Jos materiales
para envasar y tipos de envasado .

i} Asesoramiento en cuanto a la detec-
cién y autocontrof de puntos de peligro
en el ambito de cada actividad: Aspec-
tos a destacar en Ia legislacion aplica-
ble en cada sector de actividad y
enfermedades profesionales relaciona-
'das con el sector.

2.-Ensefianzas-especificas/aclividad

Seclores especificos: Restauracién /
pasteleria; carnicas/pescados; lacteas;
comedores colectivos, comidas prepa-
radas, bares y cafeterias; comercio
minorista; e industrias transformadoras
y envasadoras.

Contenido de estas ensefianzas:
Nociones elementales sobre el controt
oficial, aspectos a destacar en la legis-
lacién aplicable en cada sector de acti-
vidad, enfermedades profesionales
relacionadas con el sector, maniputa-
cién correcta y especifica de ese tipc
de productos, alteraciones caracteris-
ticas y puntos criticos de control en la
elaboracion distribucién y venta de
productos encuadrados en alguno de
los 6 sectores especificos relacionados
en el parrafo anterior.
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ANEXO 2°

MODELO DE SOLICITUD DE AUTORIZACION/RENOVACION PARA
IMPARTIR FORMACION A MANIPULADORES DE ALIMENTOS

A.- IDENTIFICACION DE LA ENTIDAD

Nombre o razén social

CIF Domicilio n°
Poblacion Provincia

Cédigo Postal Tf. FAX ~__e-mail

B.- REPRESENTANTE LEGAL
Nombre y apellidos
CIF Domicilio n°
Poblacion Provincia

Cédigo Postal Tf. FAX €-mail

C.- TIPO DE SOLICITUD:
" Autorizacién
Renovacion

D.- SECTORES DE ACTIVIDAD EN LOS QUE VA A IMPARTIR FORMACION
a) De ensefianzas comunes (De imparticion obli gada)
b) De ensefianzas especificas:

Camnes/pescados ____ Panaderias/pastelerias .

Comedores colectivos, comidas preparadas, bares y cafetenas

Comercio minorista __ Licteos

Fabricas transformadoras y envasadoras

Duracién de la actividad formadora: ‘ :
Ensefianzas comunes ___h. Ensefianzas especificas __h,

Pretende formar manipuladores:
De su propia empresa de otras

Provincia/s de actuacién:

Estd autorizada para formar manipuladores de alimentos en otras CCAA
Relacionarlas en su caso
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RECURSOS DE QUE DISPONE:

HUMANGOS:

Nombre y apellidos Titulacién Formacién en higiene alimentaria
Responsable:

MATERIALES:

Proyectores: de video___ de diapositivas____de transparencias__

otros

Locales propios o a su disposicién:

Ubicacién

Disponibilidad

En consecuencia, solicita a V.I. 1a autorizacién presentada.

Lo que solicita en .......cccemvniinvercenns

ILMO SR.
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ANEXO 3°
SOLICITUD DE RECONOCIMIENTO DE ENSENANZAS
OFICIALES
CENTRO O ESCUELA
Domicilio n®
Poblacidén Provincia
Cédigo Postal Tf. FAX e-mail

Reconecido/a por el Organismo Oficial

Breve descripcién de la formacién impartida a manipuladores de alimentos
relacionada con las materias contempladas en el ANEXO 1°

Fecha Enseflanzas comunes |N°de |E. especificas/sector N°de
Horas | De actividad Horas

Manipuladores que recibieron formacién:
NOMBRE Y APELLIDOS (DNI |SECTOR DE [EMPRESA DONDE |EVALUACION
ACTIVIDAD | TRABAJA

Solicita el reconocimiento de las enseflanzas referidas,
2 USRS TR s B vereresenraerases de oovvrienerre e de............

ILMO SR, oainireeternitnreicnceesesnctesteerestaeseresserasestersiesstasssssssssassessasastssasrases
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ANEXO 4°
DOCUMENTO ACREDITATIVO DE LA FORMACION
DE MANIPULADORES DE ALIMENTOS

D/Dfia.

con DNI N e e e como responsable de formacion de la®
Empresa alimentaria
Entidad formadora

cuyo nombre o razén social €s

...........................................................................................

autorizada mediante Resolucién del Organo de la Consejeria competznte en materia de

manipulacién de alimentos de fecha .......... de .oooviininnnnnns de .......... y con n° de Registro
CERTIFICA

Que D/Dfia.

scon DNIE n® L, ha recibido, desde el ...... de

............... de......., hasta el ......de.............. de ......, formacién general y especifica

en la actividad de

........................ , correspondiente a manipuladores de alimentos, acreditando su

aprovechamiento de acuerdo con lo estipulado en el Real Decreto 202/2000, de 11 de enero,
y en el Decreto 52/2002, de 23 de abril, de Entidades Formadoras de Manipuladores de

Alimentos.

Lo que certifico en  ...ooiiiiiiiiiiiiiiiiiii i e s B e de
................ de.......

SELLO DE LA ENTIDAD FIRMA

{1) Mirquese lo que proceda.



