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miento de las obligaciones tributarias y frente
a la Seguridad Social.

DISPOSICIONES TRANSITORIAS
PRIMERA.-

La adquisicién de viviendas con solicitud de
calificacion provisional formulada antes del 1
de enero de 1988 no podran obtener las ayu-
das estabiecidas en el presente Decreto, sal-
vo que a la correspondiente promocién se je
aplique la financiacién prevista en el Real De-
creto 224/1989, de 3 de marzo, conforme 3 la
disposicién transitoria de la Orden de 4 de mar-
zo de 1989, sobre desarrollo y tramitacion de
las medidas de financiacién de actuaciones
protegibles en materia de vivienda.

SEGUNDA -

Las subvenciones personales a adguirentes
de viviendas de proteccion oficial calificadas
con arreglo al Plan 1984-1887 solicitadas con
posterioridad a la fecha de publicacién del Real
Decreto 224/1989, de 3 de marzo, a las que
se refiere la disposiciénqtransitoria tercera, 3,
del mismo, se regirdn en su cuantia, condicio-
nes y tramitacién, por io establecido en el pre-
sente Decreto.

TERCERA.-

Las subvenciones a adquirentes de vivien-
das de proteccién oficial calificadas con arre-
glo al Real Decreto 1.494/1987, de 4 de di-
ciembre, que se soliciten a partir del 1 de ene-
ro de 1989, se regirdn en su cuantia, condi-
ciones y tramitacién, por lo establecido en el
presente Decreto.

CUARTA -

Las ayudas establecidas en el presente De-
creto podrén aplicarse a actuaciones protegi-
bles en régimen especial aun cuando la solici-
tud de financiacién cualificada se haya formu-
lado en 1988.

A tal efecto, cuando exista compromiso de
adjudicacién, contrato de compraventa, pro-
mesa de venta u opcién de compra, o se ha-
van percibido cantidades a cuenta del precio,
se requerird el consentimiento del adquirente
o0 adjudicatario, ademas del de la Entidad de
crédito en su caso. '

DISPOSICION DEROGATORIA
A la entrada en vigor del presente Decreto

quedan derogados los articulos 1° al 7° del
Decreto 79/1988, de 21 de junio y cuantas

normas de igual o inferior rango se opongan
a lo dispuesto en aquél, sin perjuicio de que
pueda seguir aplicéndose a las situaciones
creadas a su amparo.

DISPOSICIONES FINALES
PRIMERA -

Se faculta al Consejero de Politica Territorial
para dictar cuantas disposiciones sean nece-
sarias para la ejecucién y desarrollo de este
Decreto.

SEGUNDA. -

El presente Decreto surtirs efecto desde el
dia uno de enero de 1989.

Dado en Toledo, a 20 de julic de 1989

JOSE BONO MARTINEZ

El Consejero de Politica Territorial

GREGORIO SANZ AGUADO

Sanidad y Bienestar Social

Orden de 20 de julio de 1989, por
la que se regula la preparacién,
manipulacién y conservacién de
las salsas mayonesas y otras de
elaboracién propia.

Es notable el incremento en Castilla-La Man-
cha de toxiinfecciones alimentarias derivadas
del consumo de mayonesa y alimentos de ela-
boracién propia en cuya composicién figuran
ovoproductos. Entre las principales causas que
motivan este hecho, figuran los propios habi-
tos alimentarios que hacen de la mayonesa un
ingrediente de uso frecuente, especialmente en
verang, elaborada muchas veces sin las debi-
das condiciones higiénico-sanitarias, con po-
ca acidez y sin conservantes, favoreciendo el
crecimiento de microorganismos.

La Comunidad Auténoma de Castilla-La
Mancha viene desarrollando un Programa de
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Prevencion.y Control de la Salmonelosis, que
segun los estudios ehidemiolégicos realizados,
demuestra que los alimentos mas implicados
en las toxiinfecciones alimentarias son los ela-
borados con huevos.

Hasta hoy, el desarrolio del Cédigo Alimen-
tario Espaftol se ha realizado, fundamentalmen-
te, a través de: el Decreto 408/75, por el que
se aprobaba la Reglamentacién Técnico-
Sanitaria de huevos frescos conservados y
ovoproductos, la Orden de 21 de febrero de
1977, por la que se regulaban las industrias de
preparacion y distribucion de comidas, el Real
Decreto 2817/83 que establecia la Reglamen-
tacién Técnico-Sanitaria de Comedores Colec-
tivos y e! Real Decreto B58/84 que regula las
salsas de produccién industrial envasadas. To-
do ello resuita insuficiente hoy dia para regu-
lar los productos objeto de la presente norma-
tiva. Esta situacién exige de la Administracion
Sanitaria Auténoma el establecimiento de unos
criterios claros de actuacién en la elaboracién
y conservacién de estos productos con el fin
de proteger la salud publica.

E! Estatuto de Autonomia de Castilla-La
Mancha, en su art. 32.3 establece la compe-
tencia correspondiente en materia de Sanidad.

En su virtud, esta Consejerfa de Sanidad y
B. Social, a propuesta de ia Direccién Gral. de
Salud Pablica, y en uso de las atribuciones que
tiene conferidas, ha tenido a bien disponer:

Articulo 1°.-

El abjeto de esta Orden es fijar, con caréc-
ter obligatorio, la norma referente a las carac-
teristicas de las materias primas utilizadas para
la preparacién y elaboraci6én de alimentos, es-
pecialmente mayonesas, salsas y cremas en
las que el huevo o los ovoproductos figuren co-
mo ingrediente y que no sufran un tratamien-
to térmico posterior.

Artfculo 2°.-

Estarén sujetos a lo dispuesto en la presen-
te Orden, los restaurantes, cafeterfas, bares,
establecimientos de temporada de todo tipo,
cocinas centrales y, en general, cualquier tipo
de comedores colectivos y establecimientos
donde se sirvan comidas.

Articulo 3°-
En la elaboracién de los alimentos a los que

se refiere la presente Orden, y en cualquier ma-
nipulacidn que se lleve a cabo hasta el momen-

to de su consumo, se deberdn observar las
practicas higiénicas fijadas con caracter gene-
ral en el Decreto 106/86, por el que se aprue-
ba el Reglamento de Manipuladores de
Alimentos.

Articulo 4°-

1.- En la elaboracion y preparacion de los ali-
menitos en los que figure el huevo como ingre-
diente, sdlo se podran utilizar:

A.- Salsas de mesa envasadas, debiendo
cumplir estas ias condiciones y requisitos es-
tablecidos en la vigente reglamentacion
técnico-sanitaria para la elaboracién, circula-
cién y comercializacién de salsas de mesa y
demas normativas vigentes de aplicacion.

B.- Ovoproductos que hayan sido pasteuri-
zados y elaborados por empresas autorizadas
e inscritas en el Registro Sanitario de Indus-
trias Alimentarias, a tenor de lo dispuesto en
la normativa vigente. :

2.- En la elaboracién y prepara.cién de los ali-
mentos citados no pueden utilizarse huevos
frescos, refrigerados o conservados, excepto
cuando aquélios sufran un ulterior tratamien-
to térmico que alcance, al menos, 75° en el
centro de los mismos.

Articulo 5°.-

Las salsas mayonesas de elaboracién propia,
ademads de elaborarse con ovoproductos, se-
gun lo indicado en el articulo 4°.1.B, tendrédn
una acidez inferior a un pH de 4,3 en el pro-
ducto terminado, que se cbtendrd afadiendo
zumo de limén o vinagre en la cantidad
necesaria. ‘

Artfculo 6°-

La temperatura maxima de conservacion pa-
ra cualquier alimento, de elaboracion propia,
especialmente mayonesas, salsas y cremas
donde figuren ovoproductos, incluso pasteu-
tizados, serd de 8° C. hasta el momento del
consumo. Este periodo de conservacion no so-
brepasaré las 24 horas.

Artfeulo 7°.-

El incumplimiento de lo dispuesto en |a pre-
sente Orden ser4 abjeto de sanciones adminis-
trativas segun lo establecido en la Ley 14/86
de 25 de abril, General de Sanidad, y el Real
Decreto 1.945/83, de 22 de junio.
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DISPOSICIONES FINALES
Primera.-

Se autoriza al Director Gral. de Salud PUbli-
ca para la adopcién de las medidas oportunas
que permitan la ejecucién de la presente
Orden.

Segunda.-

Esta Orden entrar4 en vigor a los 15 dias de
su publicacién en el D.O.C.M.

Toledo, a 20 de julio de 1989

RAFAEL OTERO FERNANDEZ



